“Vins et Ghampagnes ‘Menu

“Vins ‘Blancs

Coupe de Ghampagne
Accompagnee de Ganapeés

Gewurztraminer ‘IHenri “Weber 12cl  9€ . A

‘Huitres et crevettes de ‘Madagascar
Chablis Ghateau ‘Dampt 12cl  9€
‘Riesling ‘Henry “Weber 75cl  35€
Chablis CGhateau ‘Dampt 75cl  35€ .. L )

‘Foie Gras mi cuit et chutney de mangue
Sancerre ‘Les Ormeaux Joseph “Meillot  75cl  39€ ‘Kumguat et safran
‘Lt
Crozes ‘Hermitage ‘La ‘Mariniere 75cl  43€ Saumon fume d “Ecosse
au “Mystere de ‘Mille et une nuit

‘Pouilly ‘Fuissé 75cl  45€

‘Vins ‘Rouges
‘Iilet de “Bar et ecrase de pommes de terre.
Olives noires et lilet d"huile de Crete, sel de

Gotes du ‘Rhone CIUigal 12cl o€ Guérande

‘Hautes-Gotes de ‘Baune ‘Bourgogne 75cl  35€

Crozes ‘Hermitage ‘Bio “Meyson 75cl  39€

Chateau “Maucaillou ‘Bordeaux 75cl  45€ o ) . o

Aillc e _—_—

“Medaillon de filet de boeul accompagné

Saint Joseph Guigal 75cl  53€ de legumes glaces et jus corse ala trulfe

Chateau ‘Lespault ‘Pessac ‘L.eognan 75cl  65€

Sirene Giscours Ghateau “Margaux 75cl 83€

Chateau ‘Batailley ‘Pauillac 75cl 83€ Assortiment de fromages

Grand Gru classe 2015 75cl 165€

Ghampagnes . o .
ampag ‘Bliche glacée ‘Berberis

Sorbet mangue-passion, biscuit

“Taittinger ‘Brut 75cl 95€ Joconde

. et Sorbet framboise
“Veuve Clicquot ‘Brut 75cl 110€
‘Ruinart ‘Blanc/*Blanc 75cl 190€

Gafé et ‘The





